>§E< OBCHODNI AKADEMIE
HOTELOVA SKOLA TREBI

Bavi Vas vareni a
kulinarské umeéni?

Chcete se realizovat v pripravé
gastronomickych specialit
nebo pokracovat
v maturitnim nastavbovém studiu?

Zajimaji Vas témata jako:

- Kurzy: barmansky, baristicky, someliérsky,
studena kuchyné, vyfezavani ovoce a zeleniny

- Gastroakademie Kraje Vysocina

- Praxe ve Skolni restauraci a kuchyni

- Kulinaiské uméni

Prihlaste se do uc¢ebniho oboru
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KUCHAR CISNIK

spoluprace s vyznamnymi partnery v oblasti gastronomie
1 ﬁw

+420 566 780 256

www.oahstrebic.cz
info@oahstrebic.cz




65-51-H/01 Uspéchy Obchodni akademie
Kuchar-c¢isnik a Hotelové 3koly Trebi¢

Mezindrodni Uspéchy:

Polet vyucovacich hodin e Gastrofestival Nitra — umist&ni na pfednich mistech
. v = tydné v ro¢niku , o .
Ndzev pfedmétu Zkratka z (zlaté a stfibrné medaile)
l. Il 1.
- Vyznamné akce:
Cesky jazyk CEJ 2 1 1 . Y i
e Programu Erasmus + kaZzdoroc¢ni kratkodobé
Anglicky jazyk ANJ 2 2 2 e i i
a dlouhodobé staze zakl v evropskych zemich
Konverzace v AJ KAJ 0 1 1 Y . L,
(Spanélsko, Rakousko, Portugalsko, Kanarské ostrovy,
Obcanska nauka OBN 1 1 1
Irsko)
Zaklady pfirodnich véd ZPV 1,5 1,5 0 i , L
e Rauty a bankety pro vyznamné socialni partnery
Matematika MAT 2 1,5 1 .
v regionu
Kulturni a literarni vychova | KLV 1 0,5 0,5 L. 3 . o
e Recepce v ramci Zameckych koncerti pod zastitou
Télesna vychova TEV 1 1 1 . . 3 R
hrabénky Haugwitz na zamku v Ndmésti nad Oslavou
Informacni technologie INT 1 1 1 }
Spoluprace:
Ekonomika EKO 1 1,5 2 B B B .. L, ..
e Narodni pamatkovy ustav — praxe na zamcich Karlstéjn,
Technologie TCH 1,5 1 2 . 3 . ..
RoZmberk, Nové Hrady, Vranov nad Dyji a dalsi
Potraviny a vyZiva POV 1 1 1 ) L . o e
¢ Vojenska a lazenska rekreacni zafizeni (VOLAREZA),
Odborny vycvik obv 15 15 15 , - L . .
praxe v hotelich v Méfine, Bitové, Vranové nad Dyji
Stolniceni STL 1,5 1 i .
e Wellness hotel Zdmek Valec
Obchodni korespondence OBK 1 1 0 « . e
e MANN+HUMMIEL, CEZ prodej, HTK Trebic aj., praxe
zejména u oboru Obchodni akademie
e medailova umisténi v republikovych soutézich e Gastroakademie — projekt ve spolupraci s top hotely
e zatazena vyuka modernich kucharskych technik, a restauracemi Vysociny
napft. Kulinarské uméni dle Jifiho Roitha e praxe v hotelech a ve vyznamnych turistickych destinacich
e rozsiteni kvalifikace prostfednictvim specializacnich Oceneéni skoly:
kurzll (barmansky kurz, studena kuchyné, vyrezavani e V/yslanecka Skola Evropského parlamentu
ovoce a zeleniny) e ,Prestizni hotelova $kola v Ceské republice”,
e praxe v moderni skolni kuchyni a na pracovistich Certifikace kuchai¥ a cukraid CR
Vv regionu e Status ,,FairTrade skola“ — prvni na Vysociné
e vyuZzivani novych trend( a technologii soucasné e Partnerska Skola Cambridge P.A.R.K.,
gastronomie Cambridgeské zkousky poradané pfimo ve skole
e ziskani Europassu (mezinarodné uznavany doklad e eBezpecna skola Kraje Vysocina
o vzdélani pro praci v EU) a ocenéni Hospodarské e Akreditace Erasmus v oblasti vzdélavani a Skolstvi
komory CR e Management kvality ISO 2001:2016
e ve Skole moZnost navazujiciho ndstavbového studia e prezentace zak( oboru na akcich mésta Trebi¢ a Kraje
s maturitni zkouskou — Podnikani Vysocina

Zazemi Skoly
e Ubytovani na vlastnim domové mladeze
« Skolni stravovani ve 8kolni jidelné &i centrélni jidelné&
¢ Dva sportovni pavilony, posilovny
¢ Provozovny pro vefejnost — Skolni restaurace, Skolni

kadefnictvi



